Sourire

REVEILLON SAINT-SYLVESTRE 2027
2027 New Year’s Fve

MENU DEGUSTATION

Tasting Menu

110 e

Pain Bretzel a tremper, créeme de tarte flambée

Bretzel bread, “tarte flambée* syphon

.

Saint-Jacques confites au beurre d’algues, bouillon d’hiver, agrumes

Confit Sea Scallops in seaweed butter, winter broth, citrus

Foie gras en terrine, gelée cacao - balsamique

Duck Foie Gras terrine, cocoa and balsamic jelly

Gnocchi, sauce parmesan, Truffe noire
Gnocchi, Parmesan sauce, black truffle
Pithivier de Pigeon & foie gras, jus, creme de pomme de terre
Pigeon & Foie Gras Pithivier, natural jus, potato cream
Mont-Blanc marrons - clémentines - vanille

Chestnut, Clementine & Vanilla Mont-Blanc

Nous pouvons nous adapter en cas d’intolérance alimentaire.

Prix TTC nets, service compris / La maison n’accepte pas les cheques
Origine viande : France - EU

La liste des allergenes est consultable sur demande



