JANVIER 2022 - DINER

Le Soir, nous vVous proposons un menu unique qui se décline au fil des saisons.
Ce menu est linterprétation de notre cuisine.
Nous vous souhaitons une bonne table.

MENU DEGUSTATION 69

Mises en bouche

Huitre Ostra Regal, boudin blanc, kombu
Tartelette Yacon, jaune d'ceuf, condiment Saint Jacques
Cannelloni foie gras, shitaké, jus cacao
Merlan de ligne, salsifis, poires, Ginger Beer
Agneau fermier, Cime de rapa, Orange moro, yahourt
Vieux Parmesan, anone, cidre

Vanille bourbon, miel d'Alsace, Truffe Noire

Mignardises

ACCORD METS & VINS ‘49

Successions de verres au gré des saveurs

Nous nous adaptons en cas d allergenes ou de régimes alimentaires strictes.

Prix TTC nets, service compris / La maison n'accepte pas les cheques / origine viande : France — EU
La liste des allergenes est consultable sur demande



