Sourire tapas francaises

Commencez avec 2 ou 3 tapas par personne et surtout...

Régalez-vous ! HIVER 2025

Une carte de saison et des
produits de qualité, cuisinés

POUR L'APERO sur place, chaque jour.

Croquettes de comté, sauce miel moutarde - Indémodable ! 8€ (@

Croquettes de canard confit, ketchup d’agrumes 1€
Tempura de topinambours, creme de shitaké, ail noir o€ ( @
BRUNCH
el SAMEDI & DIMANCHE
E_,Source’es avec soin chez nos producteurs X
—~ DE 12HA 14H30
Planche de fromages 16€ (V)
Planche de charcuteries 16€
Planche mixte 20€
, NOS PRODUCTEURS
TAPAS SALEES
g , L’atelier Corrézien Nanina

E—» Des assiettes a partager... Ou pas d Viande du Lim__ousin Burrata Parisienne
Saint Jacques en carpaccio, kumquat, cresson 13€ ¥ oivierL  Fruitiers du I‘:’ra;nf;‘;';“c’j‘;'

] ivier Luco ! _ a
Oignons farcis, champignons, croutons vieux comté 1€ @) Poisson de Vendee franche-Comte
Tartiflette reblochon, lard, échalotes caramélisées 12€ @j X '
Gnocchi de potimarron, persillade, amandes € (\0)

Bavette d’Aloyau, oignons caramélisés, créme de patates  12€ X

Ravioles de mangue, chevre, citron confit, cajoux 1€ () ¥
Nl
Saucisse - purée “Sourire”, jus a la sauge 12€ e
Paleron de porc confit, carrotte, jus cidre et moutarde 12€ ¢
Choux fleur réti au foin, yaourt épicé, sarrasin soufflé 10€ (@ ¥ Le Helder
} . . e Charcuterie Basque Joseph Paccarq
Haddock fumé, helianthis, coco - combawa 12€ X i | Fromage de Savoie

Maison Montalet
Cochon du Tarn

Fromagerie Buron

TAPAS SUCREES Fromage d’Auvergne

E., Pour finir tout en douceur

. )
Coulant chocolat, caramel, cacahuétes 9€ (V) @ WWW.sourire-restaurant com
. o q q 2 N
Curd citron passion, fruits exotiques, crumble s€same 9€ (w) sourire_tapas_francaises_paris
Riz au lait, confiture de lait, amandes caramélisées 9€ (@

({ﬂ) Tapas végétariennes .\:2{ Tapas sans gluten

Prix TTC nets, service compris - La maison n’accepte pas les cheques - Origine viande : France / EU - Liste des allergenes consultable sur demande
SOURIRE TROUSSEAU - 12 RUE THEOPHILE ROUSSEL, 75012 PARIS / SOURIRE GALANDE - 27 RUE GALANDE, 75005 PARIS



Nourire tapas francaises

Start with 2 or 3 tapas per person and most importantly...

Enjoy ! WINTER 2025

Fresh, seasonal dishes made
quality ingredients and cooked

TOSTART 7 on site daily!
Comté Croquettes (our timeless), honey-mustard mayo 8€ <@
Duck confit croquette, citrus ketchup M€
Jerusalem artichoke tempura, shitake cream, black garlic 9€ «(@
BRUNCH
LOCAL PRODUCTS SATURDAY & SUNDAY
& Carefully selected from local producers 12.00-2.30 PM
Farmhouse cheeses board 16€ (@
Farmhouse charcuteries board 16€
Mix of cheeses and charcuteries board 20€
OURPRODUCERS
SAVORY TAPAS e Nanina
L’atelier Corrézien B ta-ch
E.» To share... or not! Limousin - meat vrata-cheese
< : LOF itiete du Val A [
Scallops carpaccio, kumquat, watercress 183€ & Olivier Luco Fr;:'crlgzo:’ntéa_ Chen:;zrs
Roasted cauliflower with hay, spiced yogourt, buckwheat 10€ (@ Red Vendée - Fish " / '
Reblochon tartiflette, bacon, caramelised shallots 12€ (@ X
Pumpkin gnocchi, parsley pesto, almonds 1€ @:
Confit pork, carrot, cider and mustard juice 12€ X
Mango raviolis, goat’s cheese, lemon, cashews 1€ @> X
“Sourire” Sausage, mashed potatoes, meat juice 12€ X
Smoked haddock, jerusalem artichoke, combawa dressing12€ N
Stuffed onions, mushrooms, broth, comté croutons 1€ @ :
Sirlon Flap Steak, caramelised onions, mashed potatoes  12€ 3¢ 'F-,:;'S‘_*;‘:J;Sha":”te”e [
Savoie - cheeses
Maison Montalet ;

SWEET TAPAS ‘ LIS (21 Frc;magerie Buron

€., For a smooth finish Auvergne - cheeses
Chocolate fondant, caramel, peanuts 9€ @:
IE:?L?T?[?[ :nd passion fruit curd, exotic fruits, sesame o€ GL\ @ WWW.sourire-restaurant.com
Rice pudding, milk jam, caramelised almonds 9€ (W) ST ELE PR SEE P T

(‘@ Vegetarian tapas ¥ Gluten-free tapas

Net VAT, service included - The house does not accept cheque - Origin meat : France/ EU - Allergens list available on request
SOURIRE TROUSSEAU - 12 RUE THEOPHILE ROUSSEL, 75012 PARIS / SOURIRE GALANDE - 27 RUE GALANDE, 75005 PARIS



